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THREEDOTSTYPE.COM

FONT NAME

AG©1
Patyk 460 pt

Patyk 65 pt
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Patyk
thin					     ANG126
light				    ANG126
regular				   ANG126
medium				    ANG126
Semibold			  ANG12
bold			   ANG126
+ Variable	 	
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TEXT LAYOUT

Patyk 132 pt

aperitivo*124{9]
aperitivo-21+3
aperitivo...480}
aperitivo.&—
aperitivo..1
aperitivo.
1782
?!
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TEXT LAYOUT

Patyk Bold 52 pt

Patyk Regular 60 pt

Patyk Thin 70 pt

A bar mleczny (literally translated 
as "milk bar" from Polish) is a Polish 
cafeteria which offers nutritious 
meals, usually traditional Polish 
cuisine at low cost. 

A bar mleczny (literally translated as 
"milk bar" from Polish) is a Polish cafeteria 
which offers nutritious meals, usually 
traditional Polish cuisine at low cost. 

A bar mleczny (literally translated as "milk bar" 
from Polish) is a Polish cafeteria which offers 
nutritious meals, usually traditional Polish 
cuisine at low cost. 
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TEXT LAYOUT

Patyk Semibold 41 pt

Patyk Regular 42 pt

Patyk Thin 44 pt

Do szerokiej miski przesiej mąkę (1). Dodaj sól 
oraz olej np. rzepakowy. >>> Olej z pestek 
winogron oraz inne oleje o delikatnym smaku 
również się sprawdzą. (2) Wlej szklankę gorącej, 
przegotowanej wody (250 ml) i wyrabiaj chwilę 
ciasto — najlepiej ręcznie.Na początku, jeśli ciasto 
jest gorące, możesz je zamieszać łyżką. 

Do szerokiej miski przesiej mąkę (1). Dodaj sól oraz olej np. 
rzepakowy. >>> Olej z pestek winogron oraz inne oleje 
o delikatnym smaku również się sprawdzą. (2) Wlej szklankę 
gorącej, przegotowanej wody (250 ml) i wyrabiaj chwilę 
ciasto — najlepiej ręcznie.Na początku, jeśli ciasto jest 
gorące, możesz je zamieszać łyżką. 

Do szerokiej miski przesiej mąkę (1). Dodaj sól oraz olej np. rzepakowy. 
>>> Olej z pestek winogron oraz inne oleje o delikatnym smaku również 
się sprawdzą. (2) Wlej szklankę gorącej, przegotowanej wody (250 ml) 
i wyrabiaj chwilę ciasto — najlepiej ręcznie.Na początku, jeśli ciasto jest 
gorące, możesz je zamieszać łyżką. 
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TEXT LAYOUT

Patyk 120 pt

ZUPA Ogórkowa · 7,90 zł
Pomidorowa · 7,90 zł
Rosół z kury · 10,90 zł
Żurek z jajkiem · 12,00 zł
Szczawiowa · 7,90 zł
Chłodnik · 7,90 zł
Barszcz czerwony  · 10,90 zł
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TEXT LAYOUT

00% 0‰ 0-0.0,0…0° 
11% 1‰ 1-1.1,1…1°
00% 0‰ 0-0.0,0…0° 
12% 2‰ 2-2.2,2…2°
13% 3‰ 3-3.3,3…3°
11% 1‰ 1-1.1,1…1°
14% 4‰ 4-4.4,4…4°
15% 5‰ 5-5.5,5…5°
16% 6‰ 6-6.6,6…6°
11% 1‰ 1-1.1,1…1°
17% 7‰ 7-7.7,7…7°
18% 8‰ 8-8.8,8…8°
19% 9‰ 9-9.9,9…9°

Patyk 70 pt
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OPENTYPE

opentype features ↓
y	| YÝýÿŶŷŸỲ
z	| ZŹŻž
2	| 2

Patyk 370 pt
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CHARACTERS

Patyk 472pt

YES
/no
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CHARACTERS

Patyk Medium 28 pt

({[MENU]})123+4567
%. [MINIMAL],\

MM...DRINKS/YES™≠®
•{ORDERS}̊+&€₴
*PAYMENTS†‡−
RESULTS−HERE: ₹₽√
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CHARACTERS

pATYK: abcdefghijklmnopqrstuvwxyzáăâäæàāąãåćčçċďđéěêëėèēęğ
ģġğģġħíîïìīįķĺľļłńňņñóôöœòőōøõŕřŗśšşșßțťţúûüùűūųůẅẁẃŵỳŷ
ÿýźžżðþABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZÁĂÂÄÆÀĀĄÃÅĆČÇĊĎĐÉĚÊËĖÈĒĘ
ĞĢĠĦÍÎÏİÌĪĮĶĹĽĻŁŃŇŅÑÓÔÖŒÒŐŌØÕŔŘŖŚŠŞȘȚŤŢÚÛÙÜŰŪŲŮẀŴẄẂỲŶŸÝŹ
ŽŻÐÞī&©§®™¶†‡{[£$€₽¥¢]}@0*?¿!¡««,.;:”/|\_•…#¦=+<>≤≥%‰^~∞°Ț™

Numbers:
01223456789

Selected arrows:
←↑↓↔↕

pATYK: abcdefghijklmnopqrstuvwxyzáăâäæàāąãåćčçċďđéěêëėèēęğģġğģġħíîïìīįķĺľļłńňņñóôöœòőōøõŕřŗś
šşșßțťţúûüùűūųůẅẁẃŵỳŷÿýźžżðþABCDEFGHIJKLMNOPQRSTUVWXYZÁĂÂÄÆÀĀĄÃÅĆČÇĊĎĐÉĚÊËĖÈĒĘĞĢĠĦÍÎÏİÌĪĮĶ
ĹĽĻŁŃŇŅÑÓÔÖŒÒŐŌØÕŔŘŖŚŠŞȘȚŤŢÚÛÙÜŰŪŲŮẀŴẄẂỲŶŸÝŹŽŻÐÞī&©§®™¶†‡{[£$€₽¥¢]}@0*?¿!¡««,.;:”/|\_•…
#¦=+<>≤≥%‰^~∞°Ț™

Numbers:
01223456789

Selected arrows:
←↑↓↔↕

Patyk Thin 28 pt

Patyk Medium 28 pt


